OMAKOBA

MULTICRACKER®
MC370

Der Meistverkaufte

-

< Bis zu 80 % Energieeinsparung
< Bis zu 30 Tonnen/Stunde Durchsatz
< geringer Feinanteil

Vorteile:
< schonende, effiziente Verarbeitung wertvoller Rohstoffe
< homogenes Mahlgut

< keine Erwdrmung des Materials

¢ kompakte Bauweise

< SPS-fahige Integration

STANDARD-AUSSTATTUNG IDEALE ANWENDUNGSGEBIETE
Elektrische, stufenlose Verstellung des Mahlspalts Getreide
Steuerung / Schaltschrank nicht ent.halte.n Hiilsenfriichte/Niisse
Schnellwechsel der Crackereinheit/Mahlwerk Soat

aaten

Gekapselte Crackereinheit/Mahlwerk —
OLl-Extraktionsschrot

Fremdkorperschutz durch Federtechnik

- — Krauter/Tees
Inkl. einer Crackereinheit/Mahlwerk

Scheibenprofil nach Wahl

Vibrationsdampfende Maschinenfifie, Lager
Temp.-Sensoren ...und vieles mehr

EG-konform, ATEX zertifiziert (Zone 22)

Arzneien

Chemiekalien

TECHNISCHE DATEN

Mafe Einlass: 462 x 242 mm
Mafe Auslass: 462 x 150mm
Abmafe: (siehe Zeichnung)
Antriebsleistung: 2x 18,5 kW
Gewicht: 1300kg
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